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Pressemitteilung 

Erstmals Bio-Kakaobutter aus Schweizer Produktion 
Für «bewusste» Kosmetikkunden – fair gehandelt und zu 100 % rückverfolgbar 

Winterthur, November 2022 – Das Schweizer Familienunternehmen PRONATEC stellt die erste Bio-

Kakaobutter aus Schweizer Produktion her. Seit Sommer 2022 wird in der neu eröffneten PRONATEC 

Swiss Cocoa Production bei Schaffhausen Kakaobutter aus fair gehandelten Bio-Kakaobohnen 

produziert. Die reine Kakaobutter eignet sich insbesondere für die Herstellung von hochwertiger 

Naturkosmetik und richtet sich an nachhaltige Kosmetik- und Beautyhersteller, welche Wert auf eine 

schadstofffreie, fair produzierte und transparente Zutat legen. Die verwendeten Kakaobohnen sind 

vollständig bis zu den Kleinbauern rückverfolgbar und werden garantiert ohne Kinderarbeit angebaut. 

 

Ehrlicher, rückverfolgbarer Inhaltsstoff 

«Immer mehr Konsumentinnen und Konsumenten suchen nicht nur nachhaltige, sondern transparente 

Beauty-Produkte. Unsere zu 100% rückverfolgbare, zertifizierte Kakaobutter ist eine Antwort auf diesen 

Trend», so David Yersin, Schweizer Bio- und Fair-Trade-Pionier und CEO der PRONATEC Swiss Cocoa 

Production. Durch die Inbetriebnahme einer eigenen Schweizer Kakaofabrik ist neu die gesamte Kakao-

Wertschöpfungskette in der Hand von PRONATEC, von der Bohnenbeschaffung bei den Kleinbauern 

über Fermentation und Export hin zu Verarbeitung und Verkauf. Damit ist die Kakaobutter vollständig 

bis zu den produzierenden Kleinbauern rückverfolgbar. 

Bio-Kakaobutter für aktuelle Beauty-Trends 

«Die steigende Nachfrage nach lokalen Produkten und Trends wie erdölfreie Formeln, Clean Beauty 

oder Skinimalism treiben die Nachfrage nach natürlichen, hochwertigen Inhaltsstoffen», ist Yersin 

überzeugt. «Die Nachfrage am Markt zeigt zudem einen Trend hin zu strengeren Labels wie Demeter 

oder Naturland. Mit unseren Produkten schliessen wir diese Lücke», so David Yersin. Dank einer 

schonenden Desodorisierung ohne Druck und ohne Zusatzstoffe besitzt die Kakaobutter in 

Lebensmittelqualität tiefe FFA-Werte (freie Fettsäuren), was zu einer hohen Lagerstabilität und 

Haltbarkeit beiträgt. 

Weiterführende Informationen finden Sie unter www.pronatec.com/kakaoverarbeitung. 

http://www.pronatec.com/kakaoverarbeitung
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Eine Kakao-Kleinbäuerin aus der Dominikanischen Republik beim Ernten einer frischen Bio-Kakaoschote. 

(Bild: © PRONATEC AG) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

In der Butterpresse wird die frisch verarbeitete Bio-Kakaomasse schonend gepresst und die flüssige Kakaobutter vom festen 

Presskuchen für die Kakaopulverherstellung getrennt. (Bild: © PRONATEC AG) 
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Über PRONATEC 

Als Pionierin der weltweiten Bio- und Fair-Trade-Bewegung versorgt PRONATEC ihre internationalen Kunden in der 

Lebensmittel- und Kosmetikindustrie mit hochwertigen zertifizierten Rohstoffen. Dazu gehören sichere, rückverfolgbare 

Kakaoprodukte, Zucker, Vanille und Gewürze in hoher Qualität. Das inhabergeführte Schweizer Familienunternehmen pflegt 

langjährige Partnerschaften mit Kooperativen in den Ursprungsländern und trägt messbar zur Verbesserung der 

Lebensbedingungen der Kleinbauernfamilien bei. Seit 2022 verarbeitet das Unternehmen Bio-Kakaobohnen zu Kakaomasse, 

Kakaobutter und Kakaopulver in der eigenen Schweizer Kakaoverarbeitungsanlage PRONATEC Swiss Cocoa Production. Von 

der Beschaffung bei den Kleinbauern über Fermentation und Export bis hin zu Verarbeitung und Verkauf sind alle 

Prozessschritte in der Hand von PRONATEC. Seit der Gründung 1976 wächst PRONATEC gemeinsam mit Kunden und 

Kleinbauern und erzielte 2021 einen Umsatz von CHF 78 Millionen. Das Unternehmen beschäftigt 2022 rund 

60 Mitarbeitende am Hauptsitz Winterthur und rund 30 am Produktionsstandort Beringen bei Schaffhausen. 

 

 


